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MENU, BOISSONS & ÉVÈNEMENTS



FËLL DÄIN DËSCH - FIR 2 SCHRÄINER MINIMUM   29,50€ pro Pers.
Remplissez votre table de petits plats à partager.
Prix par personne, minimum 2 personnes
Gluten (blé), poissons, lactose, moutarde, oeuf, sulfites

LETZEBUERGESCHT BRIET   29,00€
Jambon cuit et cru, Kachkéis, fromage de Berdorf, Lyoner, salami du 
pays, pâté au Riesling, cornichons, oignons au vinaigre, beurre, pain
Gluten (blé), lactose, oeuf, moutarde, sulfites

JUDD MAT GUARDEBOUNEN   12,50€
Fèves, sauce crémeuse, viande façon Kasseler
Gluten (blé), lactose, sulfites

KNUEWELEKSKUUSCHT MAT KÉIS   8,00€
Pain à l’ail gratiné au fromage
Gluten (blé), lactose

FEIERSTENGSZALOT OP DER SCHMIERCHEN   12,50€
Salade de bœuf froide maison sur pain toasté (3 pièces)
Gluten (blé), œuf, lactose, moutarde, sulfites

IERBSEBULLI CAPPUCCINO MAT PAANGECHER   10,50€
Cappuccino de soupe de petits pois avec crêpes
Gluten (blé), œuf, lactose, sulfite

VITELLO - CARPACCIO - TONNATO FINGERS   14,50€
Gluten (blé), œuf, poissons, lactose, sésame, moutarde

GROMPEREKICHELCHER MAT BACALHAU   13,00€
Galettes luxembourgeoises à la morue et sauce à l’ail (2 pièces)
Gluten, œuf, poisson

GEBOOTSCHTE GROMPERE MAT SPECK   8,00€
Pommes de terre sautées au bacon croustillant
Lactose, oeuf, sulfites

MINI PASCHTÉITCHEN   13,00€
Mini feuilletés au poulet effiloché crémeux et à la sauce aux champignons
Gluten (blé), lactose, oeuf, lactose, céleri

DEM SCHRÄINER SÄI MINI-TARTAR   12,50€
Mini tartare de bœuf façon Schräiner
Gluten (blé), œuf, moutarde, sulfites

ZWEEËRLEE RËPPERCHER MAT KNUEWELEKS- A BBQSZOOSS   13,50€
Ribs en deux façons : à l’ail et à la sauce BBQ
Gluten (blé), soja, lactose, sulfites

NACHOS MAT METTWURSCHTSZOOSS A SCHMAND    11,00€
Nachos, sauce à la Mettwurst et crème fraîche
Gluten (blé), lactose, sulfites

WÄINZOOSSISS VULKAN   11,00€
Wäinzoossiss, sauce moutarde, purée de pommes de terre
Gluten (blé), oeuf, lactose,moutarde, sulfites

E BËSSI KOMPOTT   3,00€
Compote de pommes

MINETT TAPAS
À PARTAGER

DO WOU GEHUWWELT GËTT

MENU
EPPES LIICHTES
PLATS LÉGERS

CARPACCIO DE PASTÈQUE   19,50€
Pastèque, feta, roquette, pignons de pins rôtis, crème balsamique, huile 
d'olives
Lactose, sulfites

VEGAN TEMPEH BOWL   19,00€
Tempeh mariné au soja et ail, riz de choux fleur et broccolis, jeunes 
pousses, concombre, noix, graines de grenade, vinaigrette au sésame
Gluten (blé), sésame, soja, sulfites, fruits à coque (noix)

BIKINI BOWL   20,00€
Patates douces rôties (rouges et oranges), tofu, pois chiches croquants, 
mélange de blé et lentilles, chou-fleur en tempura, sauce tahini, vinaigrette 
miel et orange sanguine
Gluten (blé), lactose, soja, sésame

TOMATEN BURRATA  ZALOT MAT PIISCH  21,00€
Tomate grand-mère,burrata, pêches, pesto, pignons de pins , crème 
balsamique, huile d'olives
Lactose, moutarde, sulfite

VERY GOAT SALAD  20,00€
Mesclun, toast, chèvre, tomates, noisettes, noix, mangue
Gluten (blé), lactose, fruits à coque (noisettes et noix), sulfites

BEEF BULGUR BOWL   21,50€
Émincé de bœuf grillé, boulgour, avocat, noix de cajou, tomates cerises, 
concombre, salade mixte, vinaigrette aux fruits rouges
Gluten (blé), lactose, fruits à coques (noix de cajou) sulfites

CHICKEN BOWL   19,50€
Salade mixte, morceaux de poulet, noix de coco, orange, citron, cacahuète, 
feta, tomates cerises, quinoa, guacamole
Lactose, arachides, sulfites

SAUMONS BOWL    23,00€
Saumon cuit, riz à sushi, chou rouge, chou blanc, mangue, avocat, 
edamame, oignons nouveaux, vinaigrette mangue-orange
Gluten (blé), poissons, lactose, soja, sulfites, sésame

HAUSGEMAACHTE
KNIDDELEN
PRÉPARÉ AVEC AMOUR

HAUSGEMAACHTE KNIDDELE MAT SPECK   18,50€
Kniddelen maison aux lardons et à la sauce crème
Gluten (blé), lactose, œuf, sulfites	

HAUSGEMAACHTE KNIDDELE MAT WÄINZOOSSISS   19,50€
Kniddelen maison aux saucisses luxembourgeoises et sauce moutarde
Gluten (blé), lactose, œuf, moutarde, sulfites

HAUSGEMAACHTEN ITALIEENESCH KNIDDELEN   18,50€
Kniddelen maison à l’italienne 
Gluten (blé), lactose, œuf,



PITSA  DIAVOLA  18,50€
Pitsa à la Diavola : sauce tomate, salami piquant, mozzarella, roquette, 
piments rouges, dés de tomates
Gluten (blé), lactose, sulfites

ELSASSER PITSA   16,50€
Pitsa à l’alsacienne : crème, oignons, bacon croustillant, oignons nouveaux
Gluten (blé), lactose

ITALIEENESCH PITSA   18,50€
Pitsa à l’italienne : tomate, roquette, burrata, mozzarella, oignons frits, 
parmesan
Gluten (blé), lactose, sulfites

SUPPLÉMENT RÉI HAM FIR DENG PITSA   3,00€
Supplément jambon cru pour votre pitsa
Sulfites

PITSAS
QUAND PITA RENCONTRE PINSA

KANNER
LE COIN DES ENFANTS
DE SUPERJHEMP   11,00€
Pain, steak de bœuf, servi avec des frites

KIKERIKI   11,00€
Poulet frit servi avec des frites

KANNER KNIDDELEN   11,00€
sauce au choix: Speck, Wäinzoossiss, Italien
Gluten, œuf, lactose, sulfites

BURGERS
SCHRÄINER’S COUP DE CŒUR

KÉISBURGER MAT FRITTEN   19,00€
Cheeseburger : pain brioché, steak de bœuf, cheddar, tomate, bacon 
croustillant, salade, oignons marinés, servi avec des frites
Gluten (blé), œuf, lactose, soja, céleri, moutarde, sulfites

KNUSPEREGE POULET BURGER MAT FRITTEN  18,50€
Burger Poulet Croustillant : pain brioché, filet de poulet frit, tomate, salade, 
fromage, oignons marinés, servi avec des frites
Gluten (blé), œuf, lactose, soja, poissons, céleri, moutarde, sulfites

VEGANE BURGER MAT FRITTEN   19,00€  
Burger Vegan : pain brioche vegan, champignons shiitaké, jackfruit, pois 
chiches, piment d’Espelette, roquette et mayonnaise vegan, servi avec des 
frites
Gluten (blé), soja, moutarde, sulfites

MINETT BURGER MAT FRITTEN   21,00€
Minett Burger : pain brioché, steak de bœuf, galette de pommes de terre, 
salami piquant, cheddar, tomate, salade, oignons marinés, servi avec des 
frites
Gluten (blé), œuf, lactose, soja, céleri, moutarde, sulfites

HALLOUMI BURGER MAT FRITTEN   21,00€
Halloumi, Rösti, tomate, salade,oignons balsmique, mayonnaise aux 
tomates
Gluten (blé), œuf, soja, moutarde, lactose, sulfites

EPPES SÉISSES
LA NOTE SUCRÉE
KALEN HOND - PETIT BEURRE KUCH   9,00€
Gâteau chocolat et biscuit
Gluten (blé), lactose

SCHRÄINER TIRAMISU - SPECULOOS   9,00€
Gluten (blé), lactose, soja, fruits à coque (amande), sulfite

LEEFEGE SCHOCKELAS KUCH MAT VANILLSGLACE   9,50€ 
Fondant au chocolat et glace vanille
Gluten (blé), œuf, lactose

AMERIKANESCHE KÉISKUCH MAT ROUDE FRIICHTEN   9,00€
Cheesecake New York aux fruits rouges
Gluten (blé), lactose, oeuf

WÄISS MADAMM   9,50€
Dame Blanche : glace vanille, sauce chocolat chaud
Gluten (blé), Lactose

BOULE GLACE  
Glaces : vanille, café, stracciatella, chocolat, Oreo, chocolat blanc, Specu-

loos, fraise  3,00€
Gluten (blé), Lactose

Sorbets : mangue, citron vert, fraise, framboise,  orange sanquine  3,50€
AFFOGATO  6,00€
Glace vanille et espresso
Lactose

ESPRESSO MARTINI GOURMAND  18,50€
Le café gourmand pour les adultes
Gluten (blé), lactose, soja, fruits à coque (amande), sulfite

TARTAR VUM RAND   24,00€
Tartare de boeuf, frites et salade
Oeuf, moutarde, sulfites

CORDON BLEU VUM KALLEF MAT PURÉE AN ZALOT  25,00€
Cordon bleu de veau avec sauce aux champignons, purée de pommes de 
terre et salade
Gluten (blé), œuf, lactose, céleri, moutarde, sulfites

HAUSGEMAACHTE PASCHTÉIT MAT FRITTEN AN ZALOT   23,00€
Feuilleté de poulet effiloché crémeux maison à la sauce aux champignons, 
servi avec frites et salade
Gluten (blé), oeuf, lactose, céleri, suliftes, moutarde

FILET DE BŒUF MAT GEBOOTSCHTE GROMPEREN A MUERTEN    29,00€
Filet de bœuf, pommes de terre au bacon, carottes, sauce 
mascarpone-moutarde
Soja, lactose, moutarde, sulfites

FËSCH VUM DAG    PRÄIS VUM DAG
Poisson du jour (prix selon arrivage)
Poissons

GEMÉIS FIR DOBÄI   3,00€
Accompagnement de légumes de saison

HAAPTPLATEN
PLATS PRINCIPAUX
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SCHRÄINER BÉIER   25cl 3,50€   50cl 6,00€
BATTIN GAMBRINUS   33cl 4,20€   50cl 6,50€
GUINNESS   25cl 4,80€   50cl 9,00€
BATTIN BLANCHE   25cl 4,50€   50cl 7,00€
LA CHOUFFE   25cl 4,80€   50cl 9,00€
MONACO / PANACHÉ   25cl 2,90€   50cl 5,00€
RAMBORN CIDER   25cl 4,80€   50cl 9,00€
TWISTED CAT IPA   25cl 4,80€   50cl 9,00€
+ PICON   2,00€

BIÈRES PRESSIONS

SCHRÄINER APÉRO 12,50€
APEROL   10,00€
HUGO   10,00€
CRÉMANT SCHMIT-FOHL   verre 7,50€   bouteille 36,00€
+ KIR   2,00€
PICON SPRITZ 10,00€
LILLET WILDBERRY   10,00€
CAMPARI  ORANGE  10,50€
CAMPARI SPRITZ   10,00€
CRODINO   7,00€
CRODINO TONIC   11,50€
MARTINI   7,00€
PASTIS RICARD   7,50€ 
PORTO GRAHAM’S   7,00€
PORTO TONIC  12,50€
KIR VIN BLANC   7,50€

APERITIFS
BOFFERDING   4,00€
CORONA   6,50€
FUNCK BRICHER ORGANIC   6,00€
HEINEKEN   4,00€
BATTIN FRUITÉE   5,50€
LEFFE BLONDE   6,00€
LEFFE BRUNE   6,00€
ERDINGER   50cl 7,50€
ARE WE FRIENDS?  44cl   6,50€

SANS ALCOOL
SIMON 0,0%   4,50€
ERDINGER SANS ALCOOL   33cl 4,50€
CORONA 0,0% 6,00€

BIÈRES BOUTEILLES

BOISSONS

BULLDOG GIN   15,50€
DEAR GIN   16,50€
GIN MARE   16,50€
MONKEY 47   17,50€
OPYOS DRY GIN   16,00€
OPYOS SLOE GIN   18,00€
SUPA SAYA GIN   15,00€
TANQUERAY 10  16,00€
BERLINER BRANDSTFITER  17,50€

SANS ALCOOL
OPYOS  0.0%   13,50€

GIN & TONICS



CLASSIQUES
CAIPIRINHA   12,00€
PORNSTAR MARTINI   13,00€
ESPRESSO MARTINI   13,00€
THIERRY FIZZ   13,00€
NEGRONI   13,00€
MARGARITA   13,00€
MOJITO    12,00€
MOSCOW MULE   13,00€
SKINNY BITCH  11,00€
LONG ISLAND ICED TEA   15,00€
IF NOT ON THE MENU,
ASK FOR YOUR FAVOURITE COCKTAIL

SOURS
WHISKEY SOUR 13,00€
APEROL SOUR 13,00€
AMARETTO SOUR   13,00€
ARBED SOUR   13,00€

MOCKTAILS
VIRGIN HUGO   9,50€
VIRGIN MOJITO   9,50€
FRUITY MOCKTAIL   9,50€
WAKE UP CALL  espresso, tonic, vanille 9,50€
SOUR APPLE  apple juice, fleur de sureau,  vinaigre de pomme  9,50€
HANGOVER CURE   carrot juice, ginger, apple juice  9,50€

COCKTAILS

HUNNEGDRËPP   3,00€
BERLINER LUFT  3,00€
JÄGERBOMB   7,00€
LONGDRINK + RED BULL   12,00€
LONGDRINK + SOFT   11,00€

LONGDRINKS
& SHOTS

CLASSICS
AMARO AVERNA   8,00€
AMARETTO DISARONNO   8,00€
BAILEYS IRISH CREAM   8,00€
LIMONCELLO 8,00€
JÄGERMEISTER   8,00€
SAMBUCCA RAMAZOTTI   8,00€

RUM
RON DIPLOMATICO   13,00€
HAVANA CLUB 7 YEARS   11,00€
RON ZACAPA SOLERA 23   14,00€

DRËPP
CALVADOS   8,50€
HENNESSY COGNAC V.S.   12,00€
GRAPPA BERTA VALDAVI   9,50€
GRAPPA NONINO CHARDONNAY   9,50€
MIRABELLE   10,00€
POIRE WILLIAMS  10,00€
QUETSCH  10,00€

WHISKEY
JAMESON   8,50€
BULLEIT BOURBON   9,00€
JACK DANIEL’S   10,50€
CHIVAS REGAL 12Y   12,50€
LAGAVULIN 16Y, ISLAY   15,50€
LAPHROAIG 10Y   13,00€

DIGESTIFS
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BOISSONS

KAFFI   3,70€
KAFFI MAT MËLLECH   4,00€
LATTE MACCHIATO   5,20€
CAPPUCCINO   4,20€
CAPPUCCINO MAT SCHLAGSAN   4,50€
DOUBLE ESPRESSO   4,20€
ESPRESSO   3,20€
ESPRESSO MACCHIATO   3,70€
MATCHA LATTE   5,20€
CHAI LATTE   5,20€

IRISH COFFEE   10,00€
AFFOGATO   6,00€

FRËSCHE MËNZ TÉI   4,50€
TÉI VUN TEE GSCHWENDNER   5,00€

WAARME SCHOCKI   4,50€
KANNERKAFFI 2,50€

BOISSONS CHAUDES
LODYSS LIICHT SPRUDDELEG   25cl 3,00€   50cl 4,50€
LODYSS PLATT   25cl 3,00€   50cl 4,50€
LODYSS SPRUDDELEG   25cl 3,00€
HAUSGEMAACHE LIMONAD    6,00€
HAUSGEMAACHEN ICED TEA   6,00€
FRITZ   kola/ zuckerfrei/ Apfel-kirsche-Hollunder 3,80€
COLA/COLA ZERO/SPRTIE/FANTA 3,50€
FUZE TEA   3,50€
CLUB MATE   5,00€
FEVER-TREE indian tonic / mediterranean tonic / ginger beer / ginger 
ale    5,00€
JUS bio carotte / pomme / orange / fruit de passion / ananas / fraise / 
tomate /ace   3,50€
RED BULL   5,50€
SCHWEPPES BITTER LEMON   3,50€

SOFTS



EVENTS

PLUS
D’INFOS

DO WOU GEHUWWELT GËTT



DO WOU GEHUWWELT GËTT

CUISINE
Lundi & Mardi
Fermé

Mercredi & Samedi
12h00 – 14h00 & 18h00 – 22h00

Dimanche
11h30 – 14h00 & 18h00 – 22h00

BAR
Lundi & Mardi
Fermé

Mercredi & Jeudi
11h00 – 15h00 & 17h30 – 00h00

Vendredi 
11h00 – 03h00 

Samedi
11h00 – 01h00

Dimanche
11h30 – 23h00

@SCHRAINEREI


